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• อ ง ค์ ก ร ต้ อ ง มั น่ ใ จ ไ ด้ ว่ า  โ ร ง ง าน มี ก า ร
บ ารุงรกัษา เพื่อป้องกนัการปนเป้ือน และ
สามารถผลิตอาหารท่ีปลอดภยัได้ 

GFSI ระดบัพืน้ฐาน 
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หวัข้อการน าเสนอ 
• สถานท่ีตัง้ 

• การบ ารงุรกัษาบริเวณรอบโรงงาน 

• การออกแบบและแผนผงัของโรงงาน 

• โครงสร้างต่างๆของโรงงาน 

• การบ ารงุรกัษาโรงงาน 

• หน้าต่างและประต ู

• แสงสว่าง  
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สถานท่ีตัง้ 
กิจกรรมของธุรกิจท้องถ่ิน ไม่ส่งผล
กระทบต่อความปลอดภยัและคุณภาพ
ของผลิตภณัฑ ์

 - ฝุ่น 

 - ควนั 

 - กล่ิน 

 - สารระเหย 

 -ระบบระบายน ้าสาธารณะ 

 - แหล่งหลบซ่อนของแมลงและสตัวอ่ื์น 
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การบ ารงุรกัษาบริเวณรอบโรงงาน 

• เกบ็อุปกรณ์เคร่ืองมืออย่างเหมาะสม 
ก าจดัขยะและของเสีย และตดัวชัพืช
หรือหญ้าท่ีขึ้นอยู่บริเวณรอบโรงงาน 

• บ ารงุรกัษาถนน สนาม และท่ีจอดรถ 

• มีระบบระบายน ้าอย่างเพียงพอ 

• ควบคุมระบบการบ าบดัของเสียและ
ก าจัดขยะ ไม่ให้เป็นแหล่งของการ
ปนเป้ือน 
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การออกแบบและแผนผงั 

 • มีพืน้ท่ีเพียงพอส าหรบัการจดัวางอปุกรณ์ เคร่ืองมือ และเกบ็รกัษาวสัดส่ิุงของเพ่ือ
สะดวกต่อการบ ารงุรกัษา และปฏิบติังานได้ถกูสขุลกัษณะ 

• ควรมีทางเข้าเพียงทางเดียว(หากเป็นไปได้) 

• มีส่ิงอ านวยความสะดวกส าหรบัการล้างมืออย่างเพียงพอบริเวณทางเข้าการผลิต
และบริเวณส าคญั 

• มีส่ิงอ านวยความสะดวกในห้องน ้าอย่างเพียงพอและพร้อมใช้งาน 

• ต้องน ้าใช้เพียงพอ และมาจากแหล่งท่ีเหมาะสม 

• ต้องออกแบบระบบท่อ และท่อมีขนาดเหมาะสม 

• ปฏิบติังานอย่างระมดัระวงั เพ่ือลดโอกาสปนเป้ือนของอาหาร พืน้ผิวสมัผสัอาหาร 
หรือบรรจภุณัฑ ์

• มีการควบคมุด้านความปลอดภยัอาหารและการปฏิบติังานอย่างเพียงพอ 

• มีการออกแบบท่ีมีประสิทธิภาพ –  มีการแบ่งบริเวณและ การปฏิบติังาน โดยใช้บริเวณ
ท่ีตัง้,  เวลา, ฉากกัน้, การหมนุเวียนอากาศ และระบบปิด 
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โครงสร้าง 
• โรงงานควรออกแบบและสร้างจากวสัดุท่ีเหมาะสม  
ให้สามารถท าความสะอาดพื้น ผนัง และเพดานได้
อย่างทัว่ถึง 

• ป้องกนัการปนเป้ือนจากหยดน ้า น ้าท่ีควบแน่นจาก
ช่องและท่อลงสู่อาหาร พื้นผิวสมัผสัอาหาร หรือวสัดุ
บรรจภุณัฑอ์าหาร 

• มีการระบายอากาศเพียงพอ เพ่ือลดกล่ินและไอน ้า 
ป้องกนัไม่ให้เกิดการปนเป้ือนสู่อาหาร 

• มีมุ้งลวด หรือการป้องกนัอ่ืนท่ีเพียงพอ เพ่ือป้องกนั
แมลงและสตัว์อ่ืน เช่น แมลงบิน หนู  และนก เป็น
ต้น 
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โครงสร้าง 
• ต้องออกแบบอุปกรณ์เครื่องมือ ให้สามารถ

ท า คว ามส ะอ าด ไ ด้ อย่ า งทั ่ว ถึ ง  แ ล ะ
บ ารงุรกัษาได้อย่างเหมาะสม 

• พื้นผิวสมัผสัอาหารต้องทนต่อการกดักร่อน 
และท าจากวสัดท่ีุไม่เป็นพิษ 

• พื้นผิวสมัผสัอาหารต้องมีสภาพดี ทนทาน 
และง่ายต่อการท าความสะอาด บ ารุงรกัษา 
และฆ่าเช้ือ 

• แนวรอยต่อของพื้นผิวสัมผัสอาหารต้อง
เช่ือมเรียบสนิท หรือบ ารุงรกัษาเพื่อลดการ
สะสมของเศษอาหาร  ส่ิงสกปรก หรือเศษ
สารอินทรียไ์ด้ 

http://www.fskntraining.org/


© 2012 มหาวิทยาลยัแห่งมลรัฐมิชิแกนและมหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ แหล่งท่ีมา http://www.fskntraining.org, CC-BY-SA 

การดแูลรกัษาโรงงาน 
• ต้ อ งบ า รุ ง ร ักษ าอ าค า ร แล ะ
โครงสร้างอ่ืนๆให้มีสภาพดีและ
ถกูสขุลกัษณะ 

• ต้ อ ง ปิ ดกั ้น  อุ ด รู  แ ล ะ ติ ดตั ้ง
ตะแกรง เพ่ือป้องกันการบุกรุก
ของแมลงและสตัวอ่ื์น 

• ต้องท าความสะอาดอาคารและ
โครงสร้างอย่างสม า่เสมอ 
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การเกบ็รกัษา 
• ต้องเก็บรักษาวัตถุดิบและผลิตภัณฑ์

อาหาร ภายใต้สภาวะท่ีสามารถป้องกัน
การปนเป้ือนทางกายภาพ เคมี จุลินทรีย ์
และสารก่อภูมิแพ้ รวมทัง้การเส่ือมเสีย
ของอาหารและบรรจภุณัฑ ์

• บริเวณเก็บรกัษา เป็นบริเวณท่ีมีความ
เส่ียงสูง 

• ควรควบคมุขัน้ตอนการขนย้าย 

http://www.fskntraining.org/
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ของเสีย 

• จดัเกบ็ของเสียในภาชนะปิด และแยก
ออกจากบริเวณเก็บรกัษาส่ิงต่างๆ
ของส่วนการผลิต 

• ควรมีขัน้ตอนการก าจดัของเสีย 

• ป้องกนัแมลงและสัตว์อ่ืน เช่น สัตว์
กดัแทะ และแมลงบิน เป็นต้น 

http://www.fskntraining.org/
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หน้าต่างและประต ู

• เป็นจุดเส่ียงของการบุกรกุจากแมลง
และสตัวอ่ื์นและการปนเป้ือนอ่ืนๆ 

• ปิดและติดตัง้ตาข่ายท่ีหน้าต่างและ
ประต ู

• หน้าต่างกระจก เ ป็นจุดเ ส่ียง ท่ี มี
โอกาสท าให้เกิดการปนเป้ือนได้ 

• ควรมีขัน้ตอนควบคมุการปิดประต ู

http://www.fskntraining.org/
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แสงสว่าง 
• ความเข้มของแสงสว่างเพียงพอต่อการ

ปฏิบติังานได้อย่างถกูต้องตลอดเวลา 

• สีของแสงไฟท่ีเหมาะสมมีความส าคัญ
อย่างย่ิงต่อการตรวจสอบ 

• ค านึงถึงแสงสว่างในบริเวณการเก็บ
รกัษา 

• ใส่ใจขัน้ตอนการบ ารุงรกัษาระบบแสง
สว่าง 

http://www.fskntraining.org/
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การตรวจติดตาม 
• ตระห นักถึ งความส าคัญของการ

ตรวจสอบโรงงานและบริเวณโดยรอบ
อย่างสม า่เสมอ 

• ควรด าเนินมาตรการแก้ไขทันทีเท่าท่ี
เป็นไปได้ 

• ใ ห้ ค ว ามรู้ ม าต รฐ าน ท่ี จ า เ ป็ นแ ก่
พนักงาน  และกระตุ้ น ใ ห้ เ กิดการ
รายงานกลบั(feedback) 
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ค าถาม? 
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การขออนุญาตเพ่ือเผยแพร่ซ า้ 

• © 2012 มหาวิทยาลยัแห่งมลรฐัมิชิแกน และมหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์
อนุญาตให้เผยแพร่ดัดแปลงโดยต้องระบุท่ีมา และต้องเผยแพร่งาน
ดดัแปลงโดยใช้สญัญาอนุญาตเดียวกนั (Creative Commons Attribution-
Share Alike 3.0 Unported; CC-BY-SA). 
 

• แหล่งท่ีมา: © 2009 Global Food Safety Initiative and Michigan State 
University,แหล่งท่ีมา http://www.fskntraining.org อนุญาตให้เผยแพร่
ดดัแปลงโดยต้องระบุท่ีมา และต้องเผยแพร่งานดดัแปลงโดยใช้สญัญา
อนุญาตเดียวกนั (CC-BY-SA). 

 

• ส า ม า ร ถ ต ร ว จ ส อ บ ส า เ น า ใ บ อ นุ ญ า ต ข อ เ ผ ย แ พ ร่  ไ ด้ ท่ี         
http://creativecommons.org/licenses/by-sa/3.0/ หรือส่งจดหมายไปยัง 
Creative Commons, 559 Nathan Abbott Way, Stanford, California 
94305, USA.  
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License to Reuse 

• © 2012 Michigan State University, and Global Food Safety Initiative, licensed 
using Creative Commons Attribution-Share Alike 3.0 Unported (CC-BY-SA). 

• Source: © 2009 Global Food Safety Initiative and Michigan State University, 
original at http://www.fskntraining.org, licensed using Creative Commons 
Attribution-Share Alike 3.0 Unported. 

• To view a copy of this license, visit http://creativecommons.org/licenses/by-
sa/3.0/ r send a letter to Creative Commons, 559 Nathan Abbott Way, Stanford, 
California 94305, USA.  
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